
Ungetrübter Genuss – wir informieren Sie gern über die in unseren Produkten und Gerichten enthaltenen 
Allergene und Zusatzstoffe. Unser vegetarisches Angebot ist mit einem grünen Blatt gekennzeichnet.

Speisekarte

  



Liebe Gäste,
 
bei Manufactum Brot & Butter können Sie die charaktervollen Lebensmittel von 
Manufactum in Form von hausgemachten Speisen genießen. Ob süß oder herz-
haft, warm oder kalt: Bei uns finden Sie ganz sicher etwas, das Ihnen schmeckt.
 
Bei der Zubereitung gilt: Wir kaufen in der Regel nur die Zutaten zu, die es nicht 
im Sortiment von Manufactum gibt. Ganz bewusst, denn schließlich kennen wir 
unsere Lebensmittel und deren Erzeuger*innen genau. Haben wir Ihren Appetit 
geweckt? Wir freuen uns auf Sie!

Ihr Team von Manufactum Brot & Butter

Gut zu wissen
Alle Speisen und Getränke auf den folgenden 
Seiten können Sie auch mitnehmen und 
daheim oder unterwegs genießen. 

  



SÜSS 
Butter, Fruchtaufstrich und Honig,  
dazu wahlweise mit:
- Hefeknoten (mit/ohne Rosinen)   € 6,90
- Buttercroissant ��������������������������������� € 7,50

KLASSISCH  mit hochwertigen 
Produkten aus unserer Frischetheke
Gemischter Brotkorb, Butter,  
Aufstrich,  eine Sorte Käse,  
zwei Sorten Schinken ������������������� € 15,90 
drei Sorten Käse  ������������������������ € 15,90

 Brotzeiten und Backwaren 

Ungetrübter Genuss – wir informieren Sie gern über die in unseren Produkten und Gerichten 
enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe.     Unser vegetarisches Angebot ist mit einem grünen Blatt 

gekennzeichnet. 
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BELEGTE BACKWAREN
Unsere Backwaren, herzhaft belegt mit 
Käse, Salami oder Schinken und Butter, 
Joghurt-Schnittlauch-Dip und Salat

Butterbrezel  ���������������������������������  € 3,50
Doppeldecker (Sauerteigbrot) ���  € 5,90
Klappstulle �����������������������������������������  € 5,90
Semmel �����������������������������������������������  € 5,90

GRANOLA-MÜSLI HASELNUSS 
mit Joghurt-Quark und Obst
kleine Portion im Glas ������������������  € 5,90
große Portion in der Bowl �����������  € 9,90

KLEINER BROTKORB 
Gemischte Auswahl ����������������������  € 2,90

Übrigens: Gerne servieren wir Ihnen süße 
und/oder herzhafte Extras gegen einen 
kleinen Aufpreis. Sprechen Sie uns an.

 Aus unserer Backstube 
AUS BÄCKEREI UND MOLKEREI 

Hefeknoten mit und ohne Rosinen �������������������������������������������������������������������������������������€ 2,50 
Buttercroissant��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� € 3,20 
Schokocroissant ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������  € 3,90
Marzipancroissant ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������  € 3,90
Hefeschnecke mit wechselnder Füllung �����������������������������������������������������������������  ab € 3,90

Übrigens: weitere Backwaren und frische Kuchenspezialitäten aus unserer Backstube 
finden Sie in unserer Auslage. Sprechen Sie uns gerne an.
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 Stullenschmiede

Ungetrübter Genuss – wir informieren Sie gern über die in unseren Produkten und Gerichten 
enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe.      Unser vegetarisches Angebot ist mit einem grünen Blatt 

gekennzeichnet. 

Die Probierküche: Die meisten unserer verwendeten Produkte finden Sie auch zum 
Mitnehmen in der Frischetheke von Manufactum Lebensmittel vor Ort. 

ÜPPIGE STULLEN

Bunt und gesund  (vegan) 
Sauerteigbrot, Hummus Tahina, 
 mediterranes Gemüse, Rucola, 
 Balsamico  ....................................... € 10,90

SANDWICHES

Pastrami-Sandwich Weizenrustikal 
Natur, Bio-Pastrami , Krautsalat, 
Gewürzgurke, Bio-Mayon-naise, 
Schwerter Honigsenf  ................ € 13,90

RÖSTSTULLEN

Im Kontaktgrill von beiden Seiten ge-
röstet, warm mit Salatbeilage serviert

Klassisch
Geröstetes Weizenrustikal, gekoch-
ter Schinken , Gouda , Strauch-
tomatenpesto, Tomate  ..................€ 12,90

Drei Käse 
Geröstetes Weizenrustikal, Brie de 
Meaux AOP, Gorgonzola DOP, Comté 
vieux AOP, Feigenmostarda  ..... € 12,90



SUPPE AUS SAN-MARZANO-TOMATEN (klein / groß) 
mit einer kleinen Brotauswahl �������������������������������������������������������������������������� € 7,50 / € 8,90

QUICHE 
(wechselnde Sorten) mit Salat und Aufstrich �����������������������������������������������������������  € 13,90

ROH UND KNACKIG  
Gemischter Salat mit einer Rohkost-
auswahl und Sonnenblumenkernen  
�������������������������������������������������������������� € 14,90

GEBRATENES GEMÜSE  
Gemischter Salat mit mediterranem 
Gemüse �������������������������������������������� € 15,90

 Salate und Stammgäste 

Ungetrübter Genuss – wir informieren Sie gern über die in unseren Produkten und Gerichten 
enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe.     Unser vegetarisches Angebot ist mit einem grünen Blatt 

gekennzeichnet. 
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SALATE

STAMMGÄSTE

Wählen Sie Ihr Dressing: Kräuter-Vinaigrette, Balsamico

ZIEGENKÄSE 
Gemischter Salat mit cremigem 
Ziegenkäse, karamellisierten  
Walnüssen und Obst ������������������ € 17,90 



KAFFEE VON TRINCI
Wir verwenden eine exklusiv für uns 
entwickelte kräftig-schokoladige 
Mischung. Sie besteht zu 60% aus 
 Arabica-Bohnen aus Brasilien, Äthio-
pien und Indien sowie zu 40% aus 
Robusta- Bohnen aus Indien, Indone-
sien und Tansania.

MILCH AUS DER REGION
Anstelle von regionaler Landmilch 
(in München Vorzugsmilch)  bieten 
wir Ihnen gern eine pflanzliche 
 Alternative an .

Espresso Café...............................  € 3,90 
Espresso  ...........................................  € 3,00 
Espresso macchiato  ....................  € 3,20 
Espresso doppio  ............................  € 3,80 
Cortado ...............................................  € 4,10

Cappuccino   ...................................  € 4,60 
Flat White  .........................................  € 5,40 
Milchkaffee  ......................................  € 5,00 
Latte macchiato ..............................  € 5,00 
Extrashot Espresso  ......................  € 1,10 

 Kaffee-Spezialitäten 

Heiße Schokolade / mit Sahne im Glas ................................................. € 4,90 / € 5,50 
Heiße Milch / mit Honig  im   Glas .................................................................... € 3,90 / € 4,50 
Chai Latte (mit Bio-Chai Masala-Sirup) im Glas.........................................................  € 5,90

Heißgetränke

Ungetrübter Genuss – wir informieren Sie gern über die in unseren Produkten und Gerichten enthaltenen 
Allergene und Zusatzstoffe. Beachten Sie hierzu auch die Nummerierung sowie die Angaben im Anhang. 

 Unser vegetarisches Angebot ist mit einem grünen Blatt gekennzeichnet. 
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Übrigens: Eine Auswahl an Köstlichkeiten zu Ihrem Kaffee oder Tee finden Sie  
in unserer Auslage – sprechen Sie uns gern an.



���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������

  € 3,90

���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������

  € 3,90

Heißgetränke

Ungetrübter Genuss – wir informieren Sie gern über die in unseren Produkten und Gerichten 
enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe.      Unser vegetarisches Angebot ist mit einem grünen Blatt 

gekennzeichnet. 

„Perfect Day“ (3 min Ziehzeit)
Mélange: Weiß- und Grüntee, Apfel
stücke, Johannisbrotstücke, Süßholz
wurzel, Holunderblüten, Mangochips, 
Ringelblumenblütenblätter

„Sweet Lullaby“ (2 min Ziehzeit)
Koffeinfrei: Zitronenverbene, Linden-
blüten, Lemongras, Kamillenblüten, 
Brennnesselblätter, Zitrusschale, 
Rosenblütenblätter, Hopfenzapfen

Bio-Earl-Grey, aromatisiert, kräftig, 
mit erfrischenden Bergamottenoten

Bio-Assam, fein, herb würzig mit 
malzigem Geschmack

„Unter den Linden“ (3 min Ziehzeit)
Koffeinfrei: Lindenblüten, Apfel
stücke, Sonnenblumenblütenblätter, 
Holunderblüten  

„Berry Pomp“ (3 min Ziehzeit)
Koffeinfrei: Holunderbeere, Hibis-
kusblüten, Apfelstücke, Rote-Bete-
Stücke, Zitrusschale, Erdbeerstücke, 
Rosenblüten, Schwarze Johannis
beere, Heidelbeeren und Kirschen

Bio-Japan-Sencha, milder, feinwür
ziger grüner Tee

Bio-Darjeeling, First Flush, kräftig, 
aromatisch, mit leicht blumiger Note S
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 Tee 

FRISCHER TEE AUS DEM GLAS

Minztee  ................................................................................................................................  € 3,90 
Ingwertee  ............................................................................................................................  € 3,90 
Orange-Minze-Ingwer-Tee  ....................................................................................................  € 4,90



 Limonaden 

Tafelwasser 0,25 l / 0,75 l ������������������������������������������������������������������������������������� € 2,90 / € 5,90 
Frisch gepresster Orangensaft 0,2 l ���������������������������������������������������������������������������������  € 5,90
Apfelsaft Jonagold vom Stift Klosterneuburg 0,2 l 3 �������������������������������������������������  € 3,90
Saftschorlen mit Jonagold-Apfelsaft, Rhabarber- oder 
Quittennektar aus der Obstkelterei van Nahmen 0,3 l 3 ������������������������������������������  € 4,90

LIMONADEN AUS DER FLASCHE
Bio-Limonade naturtrübe Zitrone 
0,355 l �������������������������������������������������  € 3,90
Bio-Limonade Bitterorange 
0,355 l �������������������������������������������������  € 3,90
Bio-Limonade klare Zitrone 
0,355 l �������������������������������������������������  € 3,90
Bio-Eistee Limone 
0,355 l �������������������������������������������������  € 3,90

LIMONADEN
„Limonata Madre“ 
mit dem erfrischenden Saft siziliani-
scher Zitronen und Rohrzucker 
0,3 l ������������������������������������������������������  € 4,90
„Aranciata Madre“ 
mit dem Saft reifer sizilianischer 
Orangen, Zitronensaft und Rohrzucker 
0,3 l ������������������������������������������������������  € 4,90
„Inge® Ingwerlimonade“ 
mit Inge® Ingwersirup 
0,3 l ������������������������������������������������������  € 4,90

Kaltgetränke

Ungetrübter Genuss – wir informieren Sie gern über die in unseren Produkten und Gerichten 
enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe.     Unser vegetarisches Angebot ist mit einem grünen Blatt 

gekennzeichnet.
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Prickelndes
MANUFACTUM HUGO
Holunderblüten-Minze-Sirup mit Sekt
0,2 l ������������������������������������������������������  € 8,90

MANUFACTUM SPRITZ
Bitterorangen-Aperitif mit Sekt
0,2 l  �����������������������������������������������������  € 8,90

PARIGOT & RICHARD CRÉMANT 
DE BOURGOGNE ROSÉ BRUT
100% Pinot Noir. Traditionell flaschen- 
vergoren, fein und vornehm duftend, 
frisch und angenehm trocken.

Glas 0,1 l ���������������������������������������������  € 7,50
Flasche 0,75 l ��������������������������������� € 32,90

REGIONALE BIERE
So unterschiedlich die Regionen, so unterschiedlich die Biere. Fragen Sie uns gern.
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DORNFELDER TROCKEN
Fruchtige Sauerkirsche und Brom-
beere, mit feiner, klarer Struktur. 
Ein unkomplizierter Gesprächs- und 
Speisenbegleiter.

SAINT LAURENT TROCKEN
Feiner Burgunder, würzig im Duft, am 
Gaumen intensiv und geschmackvoll. 
Er duftet nach Johannisbeeren und 
zeigt sich generell fruchtig. Ideal zu 
kräftigem Essen.

GRAUBURGUNDER TROCKEN
Duftet exotisch nach gelben Früch-
ten. Am Gaumen ist er kräftig und 
nachhaltig, mit etwas Würze und gut 
eingebundener Säure. Der perfekte 
Wein zu jeder Gelegenheit.

WEISSBURGUNDER TROCKEN
Duft nach frischen Kräutern; wenn 
er atmet, kommen fruchtige Aro-
men hinzu. Leicht und angenehm 
am Gaumen, präsentiert er sich mit 
wenig schmeckbarer Säure. 

WEIN VOM WEINGUT PETER SCHMITT
Im Herzen von Rheinhessen ist das Weingut von Peter Schmitt ansässig. Das 
Gut ist seit 2012 vom Demeter-Verband zertifiziert – und damit eines von nur 
rund 40 Demeter-Weingütern in Deutschland. 

Glas 0,1 / 0,2 l ������������������������������������������������������������������������������������������������������������ € 3,50 / € 6,90
Flasche 0,75 l ���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������  € 16,90



Unsere Speisen und Getränke jetzt auch zum Mitnehmen
Mit unserem To-go-Angebot können Sie die süßen und herzhaften Köstlich
keiten von Manufactum Brot & Butter jederzeit und überall genießen. Wir 
verwenden dafür recycelbare Verpackungen und Mehrweggeschirr von Vytal.

Catering mit Biss für jede Gelegenheit
Anlässe für einen ordentlichen Happen gibt es genug. Wir haben mit 
unserem Catering-Service vorgesorgt und bieten neben belegten Stullen und 
Brotzeitplatten auch herzhafte und süße Kleinigkeiten an. Selbstverständlich 
achten wir auch hier auf recycelbare Verpackungen

Manufactum to go, Frischetheke  
und Manufactum Catering

Zum Angebot



  




