
Erntezeit: die Fülle konservieren.

Weiterführende Informationen zu den hier angeführten Konservierungstechniken finden sich
in unserem Einkochbuch.

Blumenkohl x x

Broccoli x x

Busch-, Stangenbohnen x x

Dicke Bohnen x x

Erbsen, grün x x x x

Gurken x x

Kürbis x x x x

Möhren x x x

Rotkohl x x x

Tomaten x x

Weiß-, Spitzkohl x x

Zucchini x x

Äpfel x x x x x x

Aprikosen x x x x

Birnen x x x x x x

Brombeeren x x x x

Erdbeeren x x x x

Heidelbeeren x x x x

Himbeeren x x x x x

Holunderbeeren x x x x x

Johannisbeeren x x x x x

Kirschen, süß x x x x

Kirschen, sauer x x x x

Mirabellen, Renekloden x x x x

Pfirsiche, Nektarinen x x

Pflaumen, Zwetschen x x x x x

Preiselbeeren x x x

Quitten x x x x

Rharbarber x x x x x

Sanddorn x x x x

Stachelbeeren x x x x x

Einlagern Trocknen
Dörren

Einfrieren Einkochen Einlegen Konfitüre
Gelee

Saft
Sirup 


